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2019 BERG ROSENECK
– Rüdesheim Riesling –

Jahrgang	 2019
Restzucker 	 3,1 g/l
Säure 	 7,8 g/l
Alkohol 	 11,5 vol %
Trinkempfehlung	 9 °C
Lagerpotential	 20 Jahre
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DER WEIN
Nach elf Monaten Reife im alten Stückfass und Halbstück,  
gönnen wir dem Wein 36 Monate Ruhe in unserem Flaschenkeller. 
Er zeigt einen intensiven Duft von Steinobst und an Orangenscha-
len erinnernder Zitrusaromen. Dazu altholzige Noten mit viel  
mineralischer Würze. Enorm nachhaltig am Gaumen durch eine 
salzige Mineralik, präsente Säure und etwas Gerbstoff. Sehr langer 
Abgang mit viel Zug und ausgezeichneter Tiefe. Ein Wein, der  
sich über viele Jahre entwickeln kann.

DIE HERKUNFT
Die Lage „Berg Roseneck“ liegt etwas höher, oberhalb zwischen 
Schlossberg und Rottland. Wegen der südlichen Ausrichtung und 
vom Kamm des Taunusgebirges vor Wind geschützt, haben Trau-
ben hier optimale Bedingungen für die Reife. Der Boden ist von 
Schiefer-Quarzit mit Einschlüssen von Lösslehm geprägt. Seit jeher 
sind Felsvorsprünge in der Lage mit Wildrosen bewachsen.

DER JAHRGANG
Nach einem durch Dauerhitze und Trockenheit geprägten Vorjahr 
und einem niederschlagsarmen Winter starteten die Reben im 
Rheingau mit einem deutlichen Wasserdefizit ins neue Vegetations-
jahr, das erneut ganz im Zeichen der Trockenheit stand. Der Jahr-
gang 2019 zeichnet sich durch aromareiche, ausgewogene Weine 
mit schöner Säurestruktur aus.

DIE BEGLEITUNG
Zu gebeiztem Lachs, Forelle blau, Meeresfrüchten und hellem 
Geflügel.


