
 

 
 

Jahrgang	 2024
Restzucker 	 0,6 g/l
Säure 	 8,3 g/l
Alkohol 	 11,5 vol %
Trinkempfehlung	 9 °C
Lagerpotential	 25 Jahre

Grabenstrasse 8
D-65385 Rüdesheim am Rhein
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www.georg-breuer.com
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ZSVR-Nr. DE4462459347170
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DER WEIN
Nach elf Monaten Reife im alten Stückfass und Halbstück zeigt  
der Wein einen intensiven Duft von Steinobst und an Orangen-
schalen erinnernden Zitrusaromen. Dazu altholzige Noten mit viel 
mineralischer Würze. Enorm nachhaltig am Gaumen durch eine 
salzige Mineralik, präsente Säure und etwas Gerbstoff. Sehr langer 
Abgang mit viel Zug und ausgezeichneter Tiefe. 
Ein Wein, der sich über viele Jahre entwickeln kann.

DER WEINBERG
Der Berg Schlossberg liegt in der Biegung des Rheins, in der sich 
der Fluss wieder Richtung Norden gegraben hat. Die steilsten Wein-
berge des Rheingaus, mit einer Steigung von bis zu 65 %, werden 
hier zum Teil von hohen Weinbergsmauern gehalten. Die Böden 
bestehen aus kargem Rheinschiefer und Taunusquarzit und dienen 
zusätzlich als Wärmespeicher. Der Name stammt von der Burg 
Ehrenfels, die als Ruine heute noch von weitem sichtbar ist.

DER JAHRGANG
Das Weinjahr 2024 war geprägt von ungewöhnlich nassem und 
warmem Wetter. Der Frühling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch hohe 
Niederschläge weiter beeinträchtigt wurde. Der Sommer war wechsel-
haft mit häufigen Regenfällen, während die Temperaturen schwank-
ten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag überdurch-
schnittlich. Mitte September startete eine schnelle und dennoch, durch 
viel notwendige Selektion, intensive Lese. Im Keller entstand schließ-
lich ein Jahrgang mit kühlen, eleganten und lebendigen Weinen.

DIE BEGLEITUNG
Zu gebeiztem Lachs, Meeresfrüchten und hellem Geflügel.

Expertise

2024 BERG SCHLOSSBERG
– Rüdesheim Riesling –
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