GEORG BREUER

Expertise

2025 GB BLANC

— Weisser & Grauer Burgunder —

DER WEIN

Der Wein ist im Edelstahltank ausgebaut und bringt neben seinem
~ leicht zugidnglichen Korper eine angenehme Frische mit sich. Die
Aromatik von reifem Steinobst und weiflen Bliiten, gepaart mit
einem vollmundigen Geschmack und dezenter Sdurestruktur, ldsst
den Wein zu einem angenehmen Begleiter fiir viele Gelegenheiten
werden.

DIE HERKUNFT

Die Trauben fiir dieses Burgunder-Cuvée stammen aus verschieden
Riidesheimer Lagen, welche hauptsichlich durch Quarzit- und
Schieferboden, sowie lehmigen Kies geprigt sind.

DER JAHRGANG

Das Weinjahr 2025 war geprigt von anhaltend warmer Witterung
und einem sehr frithen Vegetationsverlauf. Ein trockener, sonniger
Frithling beschleunigte die Rebentwicklung deutlich. Der Sommer
verlief iberwiegend warm und trocken, unterbrochen von einzel-

: nen feuchten Phasen mit erhohtem Krankheitsdruck. Ein unge-
RHEGA wohnlich nasser September erforderte eine sehr schnelle und selek-
tive Lese ab Mitte September. Im Keller zeichnet sich ein Jahrgang
mit strukturierter Frische, klarer Aromatik und guter Balance ab.

Jahrgang 2025 DIE BEGLEITUNG

Restzucker 3,7g/1 . . i C o

Siiure 6,9/l Zu frischem Spargel mit Sauce Hollandaise, Garnelen in Zitronen-
Alkohol 11,5 vol % butter und Antipasti.

Trinkempfehlung ~ 7°C
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