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2024 GB CHARM
– Riesling –

Jahrgang	 2024
Restzucker 	 14,0 g/l
Säure 	 9,4 g/l
Alkohol 	 11,5 vol %
Trinkempfehlung	 7 °C
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DER WEIN
Der Wein ist im Edelstahltank ausgebaut. In der Nase frischer Duft 
von Grapefruit, Passionsfrucht und Pfirsich. Saftige Frucht mit wohl 
integrierter Säure. Ein idealer Terrassenwein. Den nicht ganz durch
gegorenen Riesling nennen wir „Charm“ wegen seines zart  
abgerundeten Geschmacks.

DIE HERKUNFT
Die Trauben stammen aus Rheingauer Weinbergen mit flach- bis 
tiefgründigen, steinigen Lehmböden mit Schichten von Quarzit 
und Schiefer.

DER JAHRGANG
Das Weinjahr 2024 war geprägt von ungewöhnlich nassem und 
warmem Wetter. Der Frühling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch 
hohe Niederschläge weiter beeinträchtigt wurde. Der Sommer war 
wechselhaft mit häufigen Regenfällen, während die Temperaturen 
schwankten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag 
überdurchschnittlich. Mitte September startete eine schnelle und 
dennoch, durch viel notwendige Selektion, intensive Weinlese.  
Im Keller entstand schließlich ein Jahrgang mit kühlen, eleganten 
und lebendigen Weinen.

DIE BEGLEITUNG
Zu asiatischen Vorspeisen, Spargelgerichten oder einfach nur so  
als „Zechwein“.


