GEORG BREUER

Expertise
2024 GB SAUVAGE
— Riesling -
DER WEIN
Der Wein ist im Edelstahltank ausgebaut und bringt neben seinem
== leichten, zuginglichen Korper einen angenehmen Duft von Citrus

und Apfel mit sich. Die animierende Sdurestruktur ist balanciert
mit toller Saftigkeit. Der Name ,Sauvage® beschreibt den lebendigen,
frischen Charakter. Ein exzellenter trockener Wei§wein fiir viele
Gelegenheiten.

DIE HERKUNFT

Die Trauben stammen aus Rheingauer Weinbergen mit flach- bis
tiefgriindigen, steinigen Lehmbdden mit Schichten von Quarzit
und Schiefer.

DER JAHRGANG

Das Weinjahr 2024 war geprigt von ungewohnlich nassem und
@ warmem Wetter. Der Frithling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch
e hohe Niederschlige weiter beeintrichtigt wurde. Der Sommer war
- wechselhaft mit hiufigen Regenfillen, wihrend die Temperaturen
RHENGAU schwankten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag
tberdurchschnittlich. Mitte September startete eine schnelle und
dennoch, durch viel notwendige Selektion, intensive Weinlese.
Im Keller entstand schliellich ein Jahrgang mit kithlen, eleganten
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Jahrgang 2024 und lebendigen Weinen.
Restzucker 4,3¢g/1

Siure 8,6g/1 DIE BEGLEITUNG
Alkohol 12,0 vol %

Zu gebeiztem Lachs, gerducherten Fischpasteten, gegrilltem Hiih-

Trinkempfehlung ~ 7°C : )
nerfleisch und frischem Kise.
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