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2023 „ESTATE“ LORCH FEINHERB
– Ortsriesling –

Jahrgang	 2023
Restzucker 	 22,0 g/l
Säure 	 7,3 g/l
Alkohol 	 11,5 vol %
Trinkempfehlung	 9 °C
Lagerpotential	 10 Jahre
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DER WEIN
Der Wein wird im Edelstahltank ausgebaut und zeigt intensive 
Aromen von reifen Früchten wie Pfirsich, Aprikosen, Birne und 
Zitrusfrüchten. Die Süße ist deutlich spürbar, aber aufgrund  
der lebendigen Säure gut ausbalanciert. Die ausgeprägte Mineralität 
verleiht dem Wein eine steinige, fast salzige Note. Ein süß-fruchti-
ger Wein ohne dabei schwer zu wirken.

DIE HERKUNFT
Die Trauben für diesen Ortsriesling stammen aus nach Südwesten 
ausgerichteten Steilhänge der Lorcher Weinberge, welche haupt-
sächlich durch Rheinschiefer und Quarzit geprägt sind.

DER JAHRGANG
Im Rheingau war das Jahr 2023 von gemischten Bedingungen  
geprägt. Ein heißer und trockener Sommer führte zu einer frühen 
Reifung der Trauben und einer potenziell hohen Qualität der Weine. 
Allerdings brachten der August und September unerwartete Regen-
fälle mit sich und stellten somit die Winzer vor vielen Heraus- 
forderungen. Durch eine strenge Selektion des Ernteguts konnte 
die hervorragende Qualität jedoch erhalten werden, wodurch Weine 
mit viel Charakter und Finesse entstehen konnten.

DIE BEGLEITUNG
Zu scharfer asiatischer Küche, Sushi, würzigem Grillgemüse und 
würzig-aromatischem Käse.


