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2024 TERRA MONTOSA
– Steillagenriesling –

Jahrgang	 2024
Restzucker 	 3,2 g/l
Säure 	 8,7 g/l
Alkohol 	 12,0 vol %
Trinkempfehlung	 9 °C
Lagerpotential	 15 Jahre
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DER WEIN
Nach elf Monaten Reifung im alten Stückfass und Halbstück 
finden sich im Bouquet gelbe Früchte, Heu, nasser Stein und süße 
Gewürze. Die beeindruckende Fülle am Gaumen wird durch ak-
zentuierte Tannine und eine markante Säure kontrastiert. Eine 
Kombination aus Konzentration und Leichtigkeit.

DIE HERKUNFT
Die Trauben kommen aus den zweitbesten Partien unserer Cru- 
Steillagen in Rüdesheim (Berg Roseneck, Berg Schlossberg und 
Berg Rottland), Rauenthal (Nonnenberg) und Lorch (Pfaffenwies), 
die von tiefgründigen Phyllitböden, Lehmböden und Quarzschie-
fer geprägt sind. Der Name Terra Montosa beschreibt die Herkunft 
des Weines von der „steilen Erde“.

DER JAHRGANG
Das Weinjahr 2024 war geprägt von ungewöhnlich nassem und 
warmem Wetter. Der Frühling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch 
hohe Niederschläge weiter beeinträchtigt wurde. Der Sommer war 
wechselhaft mit häufigen Regenfällen, während die Temperaturen 
schwankten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag 
überdurchschnittlich. Mitte September startete eine schnelle und 
dennoch, durch viel notwendige Selektion, intensive Weinlese.  
Im Keller entstand schließlich ein Jahrgang mit kühlen, eleganten 
und lebendigen Weinen.

DIE BEGLEITUNG
Zu gebeiztem Lachs, Rheingauer Bachsaibling an Feldsalat und 
würzigem Frischkäse.


