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2024 NONNENBERG

— Rauenthal Riesling —

Jahrgang 2024
Restzucker 2,6g/1
Siure 8,2g/l
Alkohol 11,5 vol %
Trinkempfehlung  9°C
Lagerpotential 25 Jahre
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D-65385 Riidesheim am Rhein
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DER WEIN

Nach elf Monaten Reife im alten Stiickfass und Halbstiick zeigt
sich der Wein unheimlich druckvoll, mineralisch und mit herber
Struktur. Komplex am Gaumen mit Aromen von wiirzigem rotem
Apfel, saftiger Zitrusfrucht und lebendiger Griffigkeit. Im Nach-
gang mit feiner Wiirze und dezenter Schirfe. Ein Wein, der sich
uber viele Jahre entwickeln kann.

DER WEINBERG

Die siidlich ausgerichtete Steillage ,Nonnenberg®, ist von tiefgriin-
digen, grusigen Phyllitbéden geprigt, die im Unterhang in Lofleh-
me auslaufen. Der Name wurde abgeleitet von den Nonnen des
Klosters Tiefenthal, die im Besitz dieses Hangs und der Gebiude
waren. Die funf Hektar grofle Rebfliche ist im Alleinbesitz und mit
zum Teil Giber 70 Jahre alten Reben bestockt.

DER JAHRGANG

Das Weinjahr 2024 war geprigt von ungewohnlich nassem und
warmem Wetter. Der Frithling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch
hohe Niederschlige weiter beeintrichtigt wurde. Der Sommer war
wechselhaft mit hiufigen Regenfillen, wihrend die Temperaturen
schwankten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag
uberdurchschnittlich. Mitte September startete eine schnelle und
dennoch, durch viel notwendige Selektion, intensive Weinlese.

Im Keller entstand schliellich ein Jahrgang mit kithlen, eleganten
und lebendigen Weinen.

DIE BEGLEITUNG

Zu kriftig gewiirztem Fisch, Meeresfriichten und hellem Gefliigel.

Rheingauer Volksbank
IBAN DE 24 5109 1500 0010 1293 20
BIC GENO DE51 RGG

USt-IdNr. DE 278 348 880
VSt-Nr. DE 00000096342

Breuer OHG
HRA Wiesbaden 9724
ZSVR-Nr. DE4462459347170

Commerzbank
IBAN DE 21 5104 0038 0544 1241 00
BIC COBA DEFF XXX

o FAIR'N
*GREEN



