GEORG BREUER

Expertise
2024 ,ESTATE" RUDESHEIM
— Ortsriesling -

DER WEIN

Der Wein wird etwa zu einem Viertel im groflen Holz ausgebaut,
= der Rest kommt aus dem Edelstahltank. Er zeigt einen zarten Duft
von Steinobst, roten Apfeln und frischen Kriutern. Am Gaumen
- packend, geradlinig und kithl mit feinem mineralischem Spiel. Ani-
mierende Saurestruktur gepaart mit feinwiirzigem Nachhall.

DIE HERKUNFT

Die Trauben fiir diesen Ortsriesling stammen aus verschieden Rii-
desheimer Lagen, welche hauptsichlich durch Quarzit- und Schie-
ferboden, sowie lehmigen Kies geprigt sind.

DER JAHRGANG

Das Weinjahr 2024 war geprigt von ungewohnlich nassem und
warmem Wetter. Der Frihling startete mild, aber ein Temperatur-
sturz im April bremste die Rebenentwicklung, die im Mai durch
hohe Niederschlige weiter beeintrichtigt wurde. Der Sommer war
RUDESHEIM wechselhaft mit hiufigen Regenfillen, wihrend die Temperaturen
" schwankten. Trotz einiger trockener Phasen blieb der Niederschlag
uberdurchschnittlich. Mitte September startete eine schnelle und
dennoch, durch viel notwendige Selektion, intensive Weinlese.

Im Keller entstand schliellich ein Jahrgang mit kithlen, eleganten
und lebendigen Weinen.

Jahrgang 2024

Restzucker 4,4¢/1 DIE BEGLEITUNG

Saure 9,2g/l ) . )

Alkohol 11,5 vol % Zu gebeiztem Lachs, gerducherten Entenpasteten, gegrilltem See-

Trinkempfehlung ~ 9°C barsch und wiirzig-frischem Kise.

Lagerpotential 10 Jahre
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