KOHTAA
g [AITEEN




TEKSTIJA KUVAT Jaana Vainio

Saksalaisen Georg Breuerin grand cru saa vuosittain uuden
taiteilijan suunnitteleman etiketin. Viinitalo tunnetaan myos

kuivista ja laadukkaista Rieslingeistaan.

heingaussa, yhdelld Saksan kuuluisimmista

viinialueista, toimiva Georg Breuer on tuotta-

nut viineja vuodesta 1880. Rein-joen varrella

Riidesheimin pikkukaupungissa sijaitseva vii-

nitalo on erikoistunut hapokkuutensa ansios-

ta hyvin ikdéntyviin Rieslingeihin, jotka ovat
olleet etenkin kerailijéiden suosiossa.

Viinitalon silméatera on Berg Schlossberg grand cru. Vii-
nid oli tarjolla toukokuussa jarjestetyn Rieslingin-viikon
aikana myos helsinkildisen Ravintola Demon teemame-
nun yhteydessa.

Berg Schlossberg grand crun pulloa on koristanut vuo-
desta 1980 ldhtien vaihtuvan taiteilijan suunnittelema eti-
ketti. Taiteilijat ovat olleet joka puolelta maailmaa ja yri-
tys etsii sopivia yhteistyokumppaneita esimerkiksi maa-
hantuojien avulla. Yhteista kaikille taiteilijoille
on rakkaus viineihin.

- Viini on nimittdin se mitad he saavat
palkkioksi etiketistd, perheyritysté joh-
tava Theresa Breuer kertoo.

Vuoden 1991 pulloa koristaa suo-
malaisen Markku Hakurin tyo, jonka
nimi on Kasvavien rypéleiden iloinen
aani. Taiteilijoiden tyylit ovat vaihdelleet
vuosien varrella. Osassa etiketeista bran-
di nakyy hyvin, toisinaan taas taideteos vie
pddhuomion. Breuerin mukaan tdma ei kui-
tenkaan haittaa, silld asiakkaat ovat oppineet
tunnistamaan pullon muutenkin. Vaikka talo pa-
nostaakin etikettiin, nousevat hdnen mukaansa muut
ominaisuudet tdmén viinin kohdalle tdrkeimmiksi osto-
pdatostd tehtdessa.

VIINITALON TUOTANNOSTA 85 prosenttia on Rieslingia ja
loput Pinot noiria. Rieslingista tehtavat viinit ovat péaa-
saantoisesti kuivia ja ruoan kumppaniksi hyvin sopivia.
Jélkiruokaviinejékin 16ytyy valikoimasta, mutta niiden
osuus on pieni.

— Rakastamme Rieslingin parissa tyoskentelyd. Lajike
edustaa viinitaloamme parhaiten ja soveltuu hyvin pai-
kalliseen ilmastoon. Haluamme tuoda viineissamme esil-
le sen mistd ne ovat perdisin, rypédleen ominnaispiirteita
ilman turhia kikkailuja ja oman tyylimme. Tehd& yksin-
kertaisesti laadukkaita viinejd, Breuer kertoo.
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Riesling on maan ykkosrypéle ja viinien tyylit vaihte-
levat alueittain. Viiledlla Moselin alueella tuotetut viinit
ovat usein makeita ja vdhdalkoholisempia, kun taas
Pfalz tunnetaan runsaammista ja kuivemmis-

ta viineista.

—Rheingaun viinit sijoittavat ndiden kah-
den védlimaastoon. Niissd on mineraali-
suutta kuten Moselin viineissd, mutta myos
rakennetta ja luonnetta. Juuri tdméan alu-
eellisen vaihtelevuuden ansiosta Saksasta
16ytyy jokaiseen tilanteeseen sopiva Riesling.

GEORG BREUERIN tuotannosta noin puolet me-
nee télld hetkella Saksan ulkopuolelle. Tarkein
markkina-alue on Skandinavia, mutta viinid vieddan
my6s muualle Eurooppaan. Tuotteita 16ytyy myds
USA:sta ja Aasiasta.

Ilmaston ldmpedminen ei ole vield vaikut-
tanut Rheingaun alueen viineihin muuten
kuin positiivisesti. Sen sijaan vuodenaiko-

jen muuttuminen on ollut Breuerin mukaan

isompi ongelma. Esimerkiksi sadekausi saat-
taa nykyisin tulla juuri silloin, kun kéyn-
nokset eivat sitd pysty kunnolla hyddyntéa-
maan.

—Tédhéan asti olemme kylld sen kanssa pys-

tyneet toimimaan. Haluamme jatkossakin vil-
jelld juuri Rieslingiéd, silla se on meiddn vahvuu-
temme.

Joenvarren rinteissd sijaitsevilla viinitarhoilla suosi-
taan vanhempia kdynnoksid ja rypéaleet poimitaan kasin.
Eroosiota estetddn antamalla yrttien ja rikkaruohojen
kasvaa tarhoilla, silld kasvu luonnonmukaisessa ympa-
ristossa vahvistaa kdynnosten elinvoimaisuutta.

Breuerin mukaan viinitalon kellarista ei 16ydy huippu-
tekniikkaa, vaan he luottavat enemmaén kdsityohon. Esi-
merkiksi lampotilaa ei kontrolloida koneellisesti kdymi-
sen aikana, kuten monissa muissa paikoissa. Ndin viinei-
hin saadaan lisda persoonallisuutta.

—Viinien laatu ldhtee jo viljelyvaiheesta, kellarissa ai-
noastaan vahvistamme sitd. 70 prosenttia tuotannos-
tamme kypsyy isoissa vanhoissa saksalaisissa tammi-
tynnyreissd, joita voidaan kdyttda 50-100 vuotta, Breu-
er kertoo. m
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