
Expertise

2025 GB CHARM
– Riesling –

Jahrgang	 2025
Restzucker 	 16,9 g/l
Säure 	 8,3 g/l
Alkohol 	 11,5 vol %
Trinkempfehlung	 7 °C
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DER WEIN
Der Wein ist im Edelstahltank ausgebaut. In der Nase frischer Duft 
von Grapefruit, Passionsfrucht und Pfirsich. Saftige Frucht mit wohl 
integrierter Säure. Ein idealer Terrassenwein. Den nicht ganz durch
gegorenen Riesling nennen wir „Charm“ wegen seines zart  
abgerundeten Geschmacks.

DIE HERKUNFT
Die Trauben stammen aus Rheingauer Weinbergen mit flach- bis 
tiefgründigen, steinigen Lehmböden mit Schichten von Quarzit 
und Schiefer.

DER JAHRGANG
Das Weinjahr 2025 war geprägt von anhaltend warmer Witterung 
und einem sehr frühen Vegetationsverlauf.  
Ein trockener, sonniger Frühling beschleunigte die Rebentwicklung 
deutlich. Der Sommer verlief überwiegend warm und trocken,  
unterbrochen von einzelnen feuchten Phasen mit erhöhtem Krank-
heitsdruck. Ein ungewöhnlich nasser September erforderte eine 
sehr schnelle und selektive Lese ab Mitte September.  
Im Keller zeichnet sich ein Jahrgang mit strukturierter Frische, klarer 
Aromatik und guter Balance ab.

DIE BEGLEITUNG
Zu asiatischen Vorspeisen, Spargelgerichten oder einfach nur so  
als „Zechwein“.


